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Julemenuer til En Magisk Hejtid
Velg blandt vores udvalgte menuer i Storkebenhavn
hos Frokostfirmaet

Frokostfirmaet.dk/julefrokoster




The Catering Kitchen

Lille julebuffet (9 komponenter)

) \ Karrysild. ZEbler, fennikel, karse og karry creme (4,3,7,10)

Honsesalat. Troffel mayonnaise, cornichons, knoldselleri, brandkarse og bacon
(3.9)

Flaeskesteg af svinekam

Syltet kal. Rasyltet redkal vendt med grenkal, peere, appelsin estragon og
valnedder (8,12)

Portvins sky (12)

Kartofler. Andefedt og frisk lavstik

Hjemmebagt rugbrad og foccacia med friskpisket smor pa kernemelk, ristet

kerner og kornblomst (1,7,11)

Ris a la mande. Hjemmelavet ris a la mande og kirsebaersauce (7,8)

Fra 10 kuverter. Pris pr. kavert 236 kr. ex. moms erin \ /
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The Catering Kitchen

Stor julebuffet (12 komponenter)

Marineret sild. Kapers, ansjoser, dild, log og sennepsmayonnaise (4,3,10,12)

Karrysild. Ebler, fennikel, karse og karry creme (4,3,7,10)

Fiskefilet med citron og hjemmelavet remolade (1,3,4,10)

Honsesalat. Troffel mayonnaise, cornichons, knoldselleri, brendkarse og bacon
(3.9

Confiteret andelar

Fleskesteg af svinekam

Syltet kal. Rasyltet radkal vendt med gronkal, pare, appelsin estragon og
valnedder (8,12)

Portvins sky (12)

Kartofler. Andefedt og frisk lavstik \(/
Hjemmebagt rugbred og foccacia med friskpisket smar pé karnemeelk (
kerner og kornblomst (1,7,11) K
Ris a la mande. Hjemmelavet ris a la mande @srsa ce
Fra 10 kuverter. Prisypr. kuve@m

Frokost
firmaet




Kejsermdens Gryder

Klassisk Julefrokost

Bestilling min. 8 dage for kl. 10:00.

Marineret sild m. kapers og redleg hertil karrydressing m. abler
(3,4,7,10,15)
Lun fiskefilet m. grov remoulade & citron (1,3,4,10,15)

Hj. varmroget laks anrettet m. peberrodscreme, pyntet m. micro greens &
lakserogn (4,6,7,12)

Julefrikadeller m. log & timian samt Kejserindens agurkesalat (1,3,7,15)
Langtidsstegt gris m. Kejserindens redkal & sprade sver
Morbradbef m. blede log og svampe a la creme (1,7,15)

Tarteletter med hens 1 asparges (1,3,7)

Vesterhavsost & Saint Nectaire, kvaede/able kompot, kalamata oliven og
Kejserindens knakbrod (1,7,11)

Ris a la mande med ristede mandler & kirsebersauce (7,8)

Friskbagt lyst & merkt bred samt kuvertsmer (1,7)

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 281 kr. ex. moms og ex levering.
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Kejserindens Gryder

Klassisk juletapasplatte
Karrysild med log, ®ble og kapers (4,7,10,15)

Hj. varmroget laks anrettet m. peberrodscreme, pyntet med micro greens &
lakserogn (4,6,7,12)

Agmed rejer og gron aioli (2,3,10)

Hensesalat med svampe, asparges og bacon (3,7,10)
Fleeskesteg med radkal, kogt med julekrydderier og solbareddike
Roastbeef med hj. ristede log, Kejserindens syltede agurker, remoulade og
peberrod (1,3,10,15)

Ris a la mande med ristede mandler & kirsebersauce (7,8)

Friskbagt lyst & merkt bred samt kuvertsmer (1,7)

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 216 kr. ex. moms og ex levering.
For vegetarisk og uden svineked - fi mere info. om menu i kundeservice.
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Madklubben

Geldende fra den 12/11-25 t.o.m. den 18/12. Bestilling min. 14 dage for.

Klassisk Julemenu

DET KOLDE
Klassiske karrysild m. @bler, kapers og frisk dild (4,7,10)
Hjemmegravad laks m. reevesauce (4,7,10)
Hensesalat (3,7,10)
Aggesalat (3,7,10)
Sprad redskalssalat
Rugbred og lyst bred (1,8,11)

DET VARME
Confiterede og sprede andelér
Brun sovs (1,7)
Hvide kartofler (7)
Klassisk radkal med varme julekrydderier

DET SODE
Ris a la mande med kirsebarsauce og mandelgave (7,8)
Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 280 kr. ex. moms og ex levering. \(/
For vegetarisk - fi mere info. om menu i kundesegvice. \
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Loop Catering

evering alle dage frem til den 19 december. Bestilling min. 3 hverdage for.

\ Julefrokost
DET KOLDE
. Den fraekke karrysild med log og karse (4,10)

Cremet hensesalat m. cornichoner og urter (3,7,10)
Hjemmebagt koldhaevet hvedebred, rugbraed og smer (1,7,11)

DET LUNE
Spradstegt flaeskesteg
Franske chips
Hvide kartofler
Hjemmelavet rodkal kogt m. varme krydderier og solbarsaft
Hjemmelavet brunsovs (1,7)
Gronkélssalat m. red spidskal, red peber, saltbagt selleri, sprade
vinterp&rer, salte mandler og granateble — pa siden senneps vin
aigrette (8,10)

DESSERTEN
Ris a lamande med hjemmelavet kirsebarsauce (7,8)

Fra 20 kuverter. Pris pr. kuvert 250 kr. ex. moms og ex levering. (
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Cify Catering

Julefrokost

DET KOLDE
Marinerede sild og karrysalat med friske &bler, fennikel og friske urter
(4,3,7,10,12)
Ag og rejer med hjemmerert mayonnaise og citron (3,2)
Hjemmelavet hensesalat med svampe og purleg (3,7)
Rad spidskalssalat med appelsin, ristede mandler, granataeble og honningvinaigrette (8)
Bagerens hjemmebagte kernerugbred, surdejsbrad og smer (1,7,11)

DET LUNE
Fiskefilet med hjemmerort remoulade og frisk citron (1,3,4,10)
Leverposte] med stegte svampe og sprad bacon (1,7)

Fleskesteg med hjemmesyltet rodkal
Kalvefrikadeller med surt (1,3,7)

DET SODE
Ris a la mande med kirsebarsauce (7,8,12)

Fra 15 kuverter. Pris pr. kuvert 280 kr. ex. moms og ex levering.

Menuen kan ogsa tilbydes i en vegetarisk version — kontakt os gerne for mere information.
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Glogg & Ableskiver

SERVERINGSKLAR

Hjemmelavet glagg med Rom, mandler og rosiner & 3 stk. ZAbleskiver med
sukker og marmelade pr. kuvert.

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 120 kr. ex. moms og ex levering

Bemark, at Glogg skal opvarmes inden servering.




~. Allergeninformation!

— EU’s 14 mzerkningspligtige allergener
Tallene anfort ud for hver ret i menuerne henviser til felgende allergener:

1: Gluten — (hvede, rug, byg, havre og beslagtede kornarter)
2: Krebsdyr — (fx rejer, krabber, hummer)

3: Eg
4: Fisk

5: Jordnedder

6: Sojabenner

7: Malk (inkl. laktose)
8: Nedder — (mandler, hassel-, val-, cashew-, pecan-, para-, pistacie-, macadamia-
/Queenslandnedder)
9: Bladselleri
10: Sennep
11: Sesamfro
12: Svovldioxid og sulfitter — (fx i vin, eddike, syltelage)
13: Lupin
14: Bladdyr — (fx muslinger, osters, blaeksprutter)
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Praktisk formation!

Kere frokostnyder,
" Térets jule-pdf finder I masser af inspiration til den perfekte Julefrokost De lekre
juleretter kan bestilles som et festmaltid, og hvis I ensker, kan vi ogsa erstatte den
almindelige frokostbuffet med drets julemenu.

Husk, at bestilling eller &endringer skal vaere os i hende senest S hverdage inden
leveringsdatoen, medmindre andet er noteret pd selve menuen. Julemaden kan bestilles
direkte gennem vores kundeservice, som altid star klar til at hjalpe.

Kontakt os allerede i dag pa telefon 53 54 54 55

eller

via e-mail info@frokostfirmaet.dk for at sikre at jeres bestilling og here n@rmere om
leveringsvilkar, priser og leveringstider, som variere alt efter zone.

Velbekomme og glzedelig jul!

\k\

*Alle priser er angivet pr. kuvert ekskl. moms. Der tages formmmger
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