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Julefrokost

VEST

Julemenuer til En Magisk Hegijtid
Velg blandt vores udvalgte menuer pa Fyn & Jylland
hos Frokostfirmaet

Frokostfirmaet.dk/julefrokoster




Gastroveerket

Klassisk Julefrokost

DET KOLDE

Hjemmegravad laks med raevesauce (4)
Hvide sild med karrysalat, kapers og lag (4)
/g med rejer, dild mayonnaise, citron og friske urter (2,3,4)
Sylte med sennep og radbeder (S)
Hjemmelavet skinkesalat med purlag (S,3)

Rugbred og gkologisk smar (1,7)

DET LUNE

Gastroveerkets brune fladesauce (7)
Leverpostej med stegte svampe og bacon (1,S)
Flaeskesteg med radkal (S)
Julemedister med gammeldaws hvidkal (1,S)

Brunede kartofler

DESSERT

Klassisk ris a la mande med kirsebérsauce(7)
Fra 20 kuverter. Pris pr. kuvert 296,50 kr. em%e leve
Udbringning i Odense og Trekal e

Allergener: 1:Gluten, 2:Kr

Frokost
firmaet




Gastroveerket

Vinterbuffet

\ FORRET
Radbede rimmet brosme med fennikel frg, peberrod og dild (4)

Bresaola med raget creme fraich 38%, syltede svampe og ribs (7)
Butterdejs pirogger med krydret kartoffelkompot, kolbemajs og reget paprika
(1,7,PF)

Hjemmebagt brgd og gkologisk smer (1,7)

HOVEDRET
Porchetta med salvie, timian og hvidlag (S)
Ristede kartofler med urter og flagesalt
Graeskarhummus med bagte efterars radder og jordskokke chips
Gastroveerkets dekonstrueret Waldorff salat med knoldselleri fra lindegarden,
crudite af blegselleri, vindruer og syrnet flade (7)
Rad efterarssalat med rgdkal, granatzble, tarrede syltede tranebeer, rad gr

0g vinaigrette pa tranebar og rosmarin

DESSERT

Krydderkage med kanel, brun farin og appe'lsin.'Serveres

fladeost, syltede havtorn og kondense

.
WX le pringni
Trekantomrade

Allergener: 1:Glute

Frokost
firmaet




Gastroveerket

Sma retter

Kold and med karamelliserede lgg, syltede dadler og noter af appelsin
Stegt sild, marineret i mark lagergl, laurbeer, dild og redlag (4)
Hvidvins sylte med vinter urter og redbede relish (S)

Spinat blinis med dild fraiche og skiver af laks (1,4,7) Gastrovaerkets

version af eblefleesk toppet med dehydreret &ble og nelliker (S)

Confiteret svinebryst med &ble, sennep og blegselleri (S) Grillet

julesalat med balsamico og gedeost (7)
Lille aben teerte med vesterhavsost, porre og hestebgnner (1,7)

DESSERT

Mini cheesecake med glggggele og kirsebeer (1,7) \(/

Fra 15 kuverter. Pris pr. kuvert 310 kr. ex. moms og eX | verlng
Udbringning i Odense og Trekantomradet

Allergener: 1:Gluten, 2:Krebsdyr, 3:4g, 4:F®j@~ 7La

8:Ngdder, S:Svingkad, VG , PF:Peberfrug

Frokost
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Bare god mad

Juleplatte

0 \ Marinerede sild med lag og karrysalat

1/2 &g med rejer, caviart, tomat og mayonnaise Slagterens hgnsesalat med sprgd
bacon, tomat og karse Lille frikadelle med kartoffel salat
Friskstegt roastbeef med rart remoulade, agurkeslat og lag
Lun rgdspettefilet med rart remoulade og citron
Lun spred fleeskesteg med rgdkal
2 slags rugbrad, friskbagt kuvertbrad og smar
Ris a la mande med kirsebarsauce

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 186,50 kr. ex. moms og ex levering.
Udbringning i Odense og Trekantomradet

Frokost
firmaet




Bare god maa

Juleanretning

0 \ Hvide og rede sild med lag og kapers samt karrysalat

1/2 &g med rejer, caviar, tomat og mayonnaise
Rimmet torsk med tatarsauce og syltede tomater
Friskstegt roastbeef med ragrt remoulade, agurkesalat og 1ag

Lun redspeettefilet med rart remoulade og citron

DET LUNE
Leverpostej med bacon, champignon og radbeder
Frikadelle med sgnderjysk hvidkal
Sprad fleeskesteg med radkal

2 slags rugbrad, friskbagt kuvertbrad og smar

DESSERT

Ris a la mande med kirsebarsauce Lille ostgfad'm.ed 3 ostielive

syltede valngdder

Fra 8 kuverter. Pris pr. kuvert486,50 k

Frokost
firmaet




N

Social Dining Menu

APPETIZER

Stegte sild med hyldeblomstsyltet graeskar, rygeostcreme og hgaske @kologisk rugbrad
og friskbagt surdejshvedebrad fra MIBbagveerk samt dansk smgr med havsalt

FORRET

Koldrgget laks i redbede med dijonemulsion, danske a&bler, syltede

sennepskorn og syrlig kernemalkssauce skilt med agurkeolie « Gravad
okseinderlar med julekrydderier serveret med jordskokker i variation og sprade kal

MELLEMRET
Vol-au-vent fyldt med frikassé af dansk kylling, ristede svampe og urtesalt
MIB-pglse med Duroc-gris og vild karvel, serveret med grenkalspuré og sprade chips
HOVEDRET & DESSERT

Confiteret andelar med vaniljesyltet ribs-kompot og timian Karamelliserede kartofler
med havsalt L

Solbzrkogt redkal med friske timian '
Kraftig julesauce med rasyltede marke beer
&er

Julesalat med grillet rosenkal, grankal og soligrrede t

Ris a la mande med Bora Bora Grand Cru vanilje, hvid.chokdlad ararpellise ndle/
Serveret med kirsebersauce tilsmagt med Amarena Kirsebaer%\

Frokost
firmaet

Fra 6 kuverter. Pris pr. kuvert 364 krwe evering /
—




MIB

3 Retters Menu
FORRET

Lavbagt torsk serveret med fjordrejer, jordskokker i variation,
ramarinerede rosenkal, brunet smgar og ristet ngddesauce

HOVEDRET
Glaserede andelar og pommes Anna af hokkaido. Serveret med

karamelliseret kartoffelpuré, spaede porrer og andesovs tilsmagt med
rasyltede ribs

DESSERT

Karamelliserede &bler med hvid chokolade Panna cotta. Serveret med
chokoladeband, sprade blade og ablesorbet tilsmagt med Tahiti-vanilje

Fra 6 kuverter. Pris pr. kuvert 316 kr. ex. moms og ex levering.
Udbringning i Arhus

Frokost
firmaet




La Brava

Jule Tapas

Marinerede sild med rasyltede redlag (4,12)
Limemarineret rejer med kartofler let sennepscreme og karse (2,7,10)
Blinis (1,3,7) med raget laks (4), rad kaviar (4) og &rtepure
Andebryst med stikkelsbaerchutney (12) og bagte paere
Svinemgrbrad (s) rullet i tappanade af soltgrrede tomater (12) og

serranoskinke (s) anrettet pa stegte svampe

Ris a la mande (7,8) med citrus og Grand Marnier

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 278 kr. ex. moms og ex levering.
Udbringning i Arhus

Frokost
firmaet




D{E

La Brava

Klassiske Julefrokost

Marinerede sild m/ hjemmelavet karrysalat, &g, 1ag og Kapersbar
(3,4,10,12)

Citron marinerede rejer m/ &g, tomat &amp; kaviar (2,3,4)

Raget laks m/ sennepscreme &amp; syltede rgdlgg &amp; havtorn
(4,7,12)

Tarteletter med Kylling og asparges (varmes — pyntes efterfalgende m/
purleg) (1,7,12)

Helstegt And
Fleeskesteg m/ spragde sveer — ved siden af (s)
Ovnstegte kartofler, brun sovs (7,12) og waldorfsalat (7,8,12)
Julemedister (s) m/ hjemmergrt sennep (10) samt surt (12) og segdt
Ris a la mande (7,8) m/ kirsebaersauce (12) anrettet i glas

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 300 kr. ex. moms og ex levering.
Udbringning i Arhus

Frokost
firmaet




CaterCorp

Lille Julebuffet

Sild med lag, kapers og karrysalat

/g med hjemmepisket mayo, cherrytomater og karse

Rullepglse med sky og lag

Lun leverpostej med ristede champignon og bacon

Ribbensteg med lun rgdkal og asier
Groft brad, rugbrad og smar

Ris a la mande med kirsebarsauce

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 111 kr. ex moms og ex

levering. Udbringning i Aalborg

Frokost
firmaet




CaterCorp

Klassisk Julebuffet

Marinerede sild med lgg, kapers og karrysalat Rgde kryddersild med

peberrodsskum og brgndkarse

/g og rejer, karse og hjemmepisket mayonnaise Julesylte med

rgdbeder og hjemmergrt sennep

Fiskefilet med remoulade og citron Tarteletter med hgns i asparges

Flaeskesteg med laurbarkartofler, radkal og brun sovs
3 slags oste med syltede klementiner
Groft brgd, rugbrgd og smar

Ris a la mande med kirsebaersauce

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 167 kr. ex. moms og ex levering.
Udbringning i Aalborg

Frokost
firmaet




CaterCorp

Luksus Julebuffet

) \ Christiansgsild med lag, kapers og karrysalat

Christiansgpigens kryddersild med peberrodskum og
brandkarse

@kologiske &g med handpillede rejer, grredrogn, karse og
mayo

Appelsinsyltet andebryst med tranebeer
Lune frikadeller med syltet julesalat
Pankopanerede rgdspeettefilet med juleremolade og citron

Glaseret juleskinke med grgnlangkal
Flaeskesteg med laurbzrkartofler, radkal og brun sovs Rgd salat med
marineret rad spidskal, ngdder og tyttebeer.
3 spaendende oste fra Grand Fromage m. syltede klementiner og kandiserede
mandler.
Hjemmebagt rugbregd, grovbred og dansk smar.

Ris a la mande m. Amarena kirsebaer.

Fra 10 kuverter. Pris pr. kuvert 224 kr. €x. MOomSs 0
Udbringning i Aalborg

//
Frokost . 1 /. d




Maria’s Dell

Julefrokost

) \ Sild med hjemmelavet karrysalat, &g, tomat og lag

Flotte handpillede rejer med krydderurteskum og citrusperler
Radkalssalat med orangemarineret andebryst og figenkompot
Raget lakserilette med ristet rugbrad og puffede kapers
1 stk. tartelet med hans i asparges
Radspaettefilet med hjemmelavet remoulade og citron
2 stk. gammeldaws frikadeller med lun radkal og syltede agurker
Leekkert mart, braiseret kalv med redvinssauce og fladebagte redder
Hjemmebagt rugbrgd, madbred og smar

Ris a la mande med kirsebaersauce . N

Fra 15 kuverter. Pris pr. kuvert 263,50 kr. ex. moms og ex Ievering.\(/ X
Udbringning i Silkeborg & Herning .

Frokost
firmaet
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= Praktisk information!

Keere frokostnyder,

| arets jule-pdf finder | masser af inspiration til den perfekte Julefrokost De leekre
juleretter kan bestilles som et festmaltid, og hvis | ansker, kan vi ogsa erstatte den

almindelige frokosthuffet med arets julemenu.

Husk, at bestilling eller &ndringer skal vaere os i haende senest 5 hverdage inden
leveringsdatoen. Julemaden kan bestilles direkte gennem vores kundeservice, som altid
star klar il at hjlpe.

Kontakt os allerede i dag pa telefon 53 54 54 55

eller

via e-mail info@frokostfirmaet.dk for at sikre at jeres bestilling og hare narmere om
leveringsvilkar, priser og leveringstider, som variere alt fter zone.

Velbekomme og glaedelig jul! « \ (

*Alle priser er angivet pr. kuvert ekskl. moms. Der tages forb@rﬁnngen

L -_—
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